CLOS DES COURS

Restaurant

Savenrs J9zs et I aillenrs

Horaires d’ouverture

[ undi-Mardi- Jeudi-Vendredi-Samedi
Dé:jctmcr 12h~13h45 Diner 1 9h-20h45
Dimanche 12h 1345

f:crmé le mercredi (toutc lajournéc) et dimanche soir



NOS FORMULES
FORMULE EXPRESS

Menu dujour (lc midi hors dimanche)
Voir agichagc

F ntrée - Plat = Dessert 21,50€

FORMULE CLASSIQUE -

Au choix dans toute la Carte :
I ntrée

Foisson ou Viande

Dessert

-ENTREE-FPLAT-DESSERT 39,50€

-ENTREE-FLAT 35.00€
- PLAT- DESSERT 3%.00€

MENU ENFANT :12,50€
Un Hat, Un Dessert (Froposition du Chc{-)

Liste des a”ergénes repérés par leur numéro pour chaque Pla’c ProPosé :

- céréales/ 2 - fruits a coques/§~ crustacés/ 4-céleri / 5-oeufs /6~ moutarde/
7~ Poissons/ 8 ~sojas/ 9-lactose /10-sulfite /1 1~ sésame/12- luPin/i % arachides/

14— mo”usques

“Frix T ] service com/orfs 2% novembre 2025



MENU SAINT VALENTIN 2026 (52¢€)

@i
COCKTAIL Douceur...

Crémant, Creme de péche
Amuse-bouche

-

ENTREE

Gyozas de crabe
Choux, pomme ,miso

POISSON

Saint-Jacques snackées
« Risotto » de butternut ,poireaux
Sabayon curry

VIANDE

Pavé de veau
Et son pithiviers foie gras marron
Pommes dauphine a I’ail noir
Jus de morille

Le SAINT VALENTIN

Ganache Chocolat
Mousse chocolat lactée
Sablé noisette

A2
N



>

CARTLE

CNTREES

¢ (Choux blanc confit, Coulis de tomates, Gingembrc,

Soja, Sel de nori et graines toastées (2,5,8;11,1%)

‘CE,U{: Par‘Fait, Velouté de Panais

Crumble noisette et noix (I ,2,5,9)

e T hon rouge Tataki, KRisotto al Forno

Croquant de Iégumes alhuile de sésame (5,718,1 1,1%)

OSaint-Jacqucs snackées, Boudin noir Plancha

B]im’s de seiglc, Ge]ée de pommes vertes (1,3,1%)

FOISSONS

eDos de Viei“c, frites de Panisse, Purée de carottes,

Agrumes, Bisquc de Crustacés (5,7,] 5}

10,00€

1 1.00€

12,00€

12,50€

22,50€

Vieille : Foisson de roche de péc/u: locale, 3 chair fine (crides de Koyan et [ a KRochelle)

. Foulpc gri"é, Citroui“c travaillée Fagon tandoori
Emulsion de Yaour‘c (9,‘1 5,1 "r)

o [Fish and Chips, Sauce tartare (1,5,6,7,13)

22,50€

17,50€

MENU VEGETARIEN ALA DEMANDL

[Frix T ] service COIﬂ/DI‘/:S/ 2%

D)

novembre 2025



CARTE

VIANDES

e Beeuf Fumé Maison*:

o [ ntrecéte 24,50€
Sauce Bordelaise] Fressé de pommes (9, 10,1 5)

° Burgcr maison*:150g Boeuf: haché, Foic gras (505) 22,50€
Burger du 338, Foi’crine fumée, Reb]ochon fermier, SCC Cognac et Foivre,
[ rites Maison (i 2,9,11,13)

. Croustinant de Foitrinc de Forc confit asiatiquc 20,50 €
Ragout de [Haricots Blancs (8,11,13)

*
(TOUTES NOS VIANDES DE BEUF SONT D'ORIGINE FRANCAISE)

FROMAGLE er GOURMANDISES

( /4 choisira fa (ommande du reloas)

o Assiette aux | rois Fromagcs du Marché (2,9) 9.50€

* Crémc de Mais caramcl, Ganac‘wc chocolat,
Piment &' spelette (5,9) 9,50€

o (Cheesecake Basquc, Sauce Caramel beurre salé 9,50€
(5,9)

o Crumble de Fruits rétis de Saison, 9,50€
Mousse glacée Verveine (1,2,9)

e Mille Feuilles FPoire, Crémeux chocolat blanc tonka, 9,50€
Sauce chocolat (1,5,9)

o (afé Gourmand selon lidée du Chef (12,59 9,50 €

Y
)\ )
F rIx TTC service compris I 2% Q ‘ novembre 2025



LE CLOSDES COURS
(_arte des \/ins

CT

Poissons

(I” xtrait)

<
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') VINSBLANCS

CHAMPAGNE

125cl s50c

verre
AOC Champagne « Liébart Régnier » Brut *HVE 12.50€

AOC Champagne « Liébart Régnier » Rosé *HVE

AOC Champagne « Liébart Régnier » Demi-sec *HVE

Fage 7

=5 cl

49.00€
59.00€
49.00€

*Récoltant indépendant, agriculture raisonnée, label HVE (haute valeur environnementale)

BORDEAUX 50 cl

AOP Cotes de Bordeaux Blaye « Chateaux des Tourtes » 16.50
AOP Bordeaux Sauvignon « Chateau Greteau Medeville »
AOP Graves Chateau « Puyboiren »

AOP Pessac Léognan « Chateau Carbonnieux »

BOURGOGNE

37.5¢cl s50cl
AOP Chablis « Domaine d’Elise » 26.00€
AOP Pouilly Fuissé « Vieille vignes Domaine Renaud » 26.00€

AOP Sancerre « pure » BIO Domaine Bourgeois
AOP Chablis 1" Cru « Domaine D’Elise »
AOP Macon Chaintré P de Pizay

VALLEE DE LA LOIRE
37.5¢cl 5o0cl

AOP MENETOU SALON « Domaine de Saget »
AOP ANJOU 100% Chenin « Chateau la Mulloniére »
AOP TOURAINE 100% Sauvignon « La java des Grandes

Espérances »

AUTRES REGIONS
37.5¢cl s50cl

AOQOP Bergerac « Chdteau Laulerie »
IGP Charente bio « Le Talmondais »
IGP Charente bio « Le Taillant »
AOP Languedoc Regain

VIN BLANC MOELLEUX

12.5 cl verre
AOP Cotes de Montravel Doux « Chateau 6.80€
Laulerie »

75 cl

19.50€
28.50€
57.00€

75 cl
48.00€

49.50€
38.00€
59.50€
33.00€

75 cl
33.50€

21.50€
21.00€

=5 cl
23.00€

26.50€
17.00€
25.00€

75 cl
29.50€

/\/ovcmbre 2025



Fagcs

VINSROSE

() 37.5c1 s50cl 75cl

NOUVELLE AQUITAINE

AOP Bergerac « Chateau Laulerie 19.50€

VALLEE DE LA LOIRE

OP Saumur Rosé « Clos des Cordeliers » 19.50€

PROVENCE

IGP du Var du Golf de St Tropez « Maur cool » 25.50€

AOQOP Cotes de Provence « Maur &More » 31.50€

CHARENTES

IGP Charentes bio « Le Talmondais » 27.50€

IGP Charentes bio « Le Taillant » 17.00€

LANGUEDOC

AOQOP Languedoc Regain « Domaine des Monteézes « 25.00€

VINS ROUGE

BORDEAUX 37.5¢ s0cl  75cl
AQOP Cotes de Blaye « Chateau Les tourtes » 18.00€
AOP Cotes de Bourg « Chateau Haut Mousseau » 16.50€ 24.50€
AOP Médoc « Chateau Pontac Gadet » 28.50€
AQOP Graves « Chateau Puy-Boyrein » 34.50€
AQP Puisseguin Saint-Emilion « Chateau Bel-Air » 24.50€ 38.50€
AOP Haut-Médoc « Moulis Maucaillou N°2 » 41.00€
AQOP Canon Fronsac « Chateau Canon Pécresse » 45.50€
AOP Médoc « Chateau Potensac » 59.00€
AOP Moulis en Médoc « Chateau Poujeau La Salle » 59.00€
BOURGOGNE 37.5c s0cl 75l
AQP Brouilly Chateau St Lager 21.00€ 33.00€
AOP Morgon Cuvée du Py du Chateau Pizay 21.00€ 35.00€
AOP Bourgogne Pinot Noir Vignes Saint Germain 32.00€

/\/ovcmére 2025
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° Fagc}’

e VINS ROUGL (suite)

VALLEE DE LA LOIRE

37.5cl 50cl 75cl
AOP Menetou Salon « Domaine Saget » 33.50€
AOP Saumur Champigny « Clos des Cordeliers » 28.50€
AQOP Touraine « La Java des Grandes Espérances » 21.00€
AOP Bourgueil « Domaine Saget » 20.00€
AUTRES REGIONS

37.5cd 50cl 75cl
AOP Bergerac Pécharmant « Les Farcies du Pech » 20.00€ 30.50€
AOP Lirac « Jean XXII N°25 » 29.50€
AOP Cote du Rhone Village Domaine des Amariniers « Signargues » 25.00€
AOP Languedoc Regain « Domaine des Monteézes » 25.00€
IGP Charentes Bio « le Talmondais » 29.50€
IGP Charente Bio Le Taillant 17.00€

Coap de caar du Chef...

pour Lo TAMONDALS, rouge, rosé ou btane ; o est an vix de P8YS gl par son mode de
fabrivation allle tes quabités du terroir @ oelles d w greand v,

Cublure raisonnée, maitrise du rendement et triage manuel dos baios vendanpées a provinte
do [abnont, au pied do sa célobre éplise, au bord de {Lstuaive de la Glronde presitent son
elaboration et donne @ o production an caractere absobument origial,

FPour o rouge, la maceration et ta feﬁm«b‘a&‘/b/( des grans entiers en f&zf@ de chine
&’éffw luent sous Lemperature contritie de 20 C ﬂfe/o/( un /Moé(/e' wigue /

Blane, # se sert fm/ls* entre 12 ot 14 C sur bos wya///afzw et los pOIsSons | Sur los
sabades de gesiers et los vindes blanches, Blane ou Kusé conviennent /a/‘fa/fa/f(e/(f,

Ruge, chambre et decante, i acoompapne tes windes de breafs gibiers, gipots et fromages
de caractere,

Gean Luc apprecic particabierement dans o roge sa robe rabfs, son ez et son paluis
expressife fate do frute rouges dabord puis de notes plus végétabes et legerement cuin
en f/)m/e dans ane bonne Stracture et wne rondear /e}é/‘em/(b‘ boisée, en harmonte avec sa

cwsine.,

/\/ovcm[)rc 2025



Fagc o

CARTE DES BOISSONS ET AFERITIFS

eritij
Feard 2 o/
FPineau Blane o rouge 5c¢l

i wire framboise cassic piche12, 500

i /@ya/ 72,6 o/
Fetitbant &y/ma 725 o/
Views Fliveaw 70 ans de fat 5.
Anericans, Martini... 7e¢
M/{?{y Label & 4of
M/&’Zy Ba/y 2el

M/&’fy ack Danielied
Vodka, ?/3( 4ol
Matibu 4o/
Forts 5ol
Suz sof

2
C’cy/(aa VSOF 2/

&y/ﬂw /r D Fire aéa/r(/, 2
Creme de Cassis 2 of

?af 27 Bafi/e%s’ 4ol

5'_@[&' % ﬂ(ﬁf/m’, Chocolat
&zfa’ ou c/e'aafé/)(é

Fetit creme

Chocolat, eappuceins, the au lut
f/‘a/d creme

lrich &ffw

A(fa@/w(& borssons chandes

3,008
3, 90€
3, 90€

12,506
7,506
6,206

3, 90€

5 80€

3,506

7,006

6,00€

6,008

3,90€

3,90€

#00€
6,80¢
360€

6,006

Cocktaite

Cocktald Muison sans aloodd 8,506
Cocktald Muison avee abeodd 7,008
Biéres

Hoiveken Bo% 25 of 4 30€
/f;«w(e/(/a«/y 7664 5% 25 of 3,006
/effa blnde Fressim 50 o/ 6,906
Loffe blonde Fression 25 of 4,206

Panacthe 3,006
Monaco 3,206
Sodas jas de fraite

Siivap, dinbols, linonade 2,50
Coca colt, Sohweppes 3,806
0/%@;/}(& 3,606
us de fraits, Nestea 3,506
Laws minérabes

Boateitle 700 of

Lrian 3, 90€
Budort 4206
San /Da//a///‘/ko 4 40€
Boateitle 50 of

Ltan 3 706
Badot 3 90€
San Fellegrino 3,606
Perrier J3,30€

/\/ovemérc 2025



